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Vakuumpackning har lange varit férknippat med langtidsforvaring, framfor allt i frysen. Anvandarna har i huvudsak
varit jagare, lantbrukare och matentusiaster som anvant produkten under en begransad sasong. Nu tar FoodSaver
vakuumtekniken till en helt ny niva som gor det enklare an nagonsin for alla hushall att halla maten frasch upp till fem
ganger langre. Dessutom sparar du pengar och bidrar till att minska matsvinnet. Vi sdager valkommen till tekniken som
hjalper oss att halla farska ravaror frascha langre - dven i kylskapet!

Vackat och farskt i kylen. Vakuumforpackar du maten sd haller den dubbelt sa langre i kylen.
Till exempel kan gronsaker och tillagad mat halla i ca 2 veckor istéllet for 2-4 dagar.

Forvaring i frysen. Vakuumforpackar du maten sd haller den 5 ggr langre i frysen och du
undviker frysskador. Gor att ex kott och fisk kan sparas i 2-3 ar istallet for 6 manader.
Bevara sommarens doft och smak fran frukt, bar och grénsaker till en kall vinterdag.

Krispigt i skapet. Vakuumférpacka och forvara i torrvaror i skafferiet. Vakuumpackade chips och
knéckebrod haller sig sproda och krispiga langre och ditt kaffe haller sig farskt i skafferiet i 2-3 ar. )
Bra att veta nér du stanger sommarhuset for sésongen.

Planera smart veckans mat! Planera och forbered alla veckans maltider och vakuumférpacka
dem sd &r det bara att ta fram och &ta nar du blir sugen.

Sluta slang mat! Visste du att vi arligen slanger 22,2 kg mat per person och ar. Mat som inte hade
behovts kastas om den hade férvarats ratt. Det motsvarar cirka 3-6 000 kr per hushall. Om du
forpackar och forvarar maten pa ratt satt sa undviker du matsvinn och blir en mathjalte.

Bli en mathjalte du ocksa. Lds mer pd www.foodsavers.se




SORTIMENT

| FoodSavers sortiment finner du vakuumforpackare och tillbehor for alla typer av mathjaltar. Oavsett vilken dignitet du har
nar det kommer till att “vacka” och férvara kommer du hitta en produkt som passar just dina krav. Alla kan vi bli mathjaltar, for

det ar inte ok att sldnga mat...

Vakuumforpackare FLOW FFS006X
Art.nr: 204008

FoodSaver Flow ar en hogpresterande och snabb vakuumpackare med jagaren,
hobbykocken och matentusiasten i atanke. Med en inbyggd rullférvaring och en
integrerad skaranordning ar det enkelt att anpassa pasens storlek efter innehallet.
FoodSaver Flow har 4 forseglingslagen; med eller utan vakuum, ett lage for mat
med mycket vatska, samt ett marineringsldage dar sekvenskombinationer av
vakuumpuls anvands for att uppna basta mojliga smakinfusion. Pulsfunktionen
later dig vakuumpacka stegvis viket ar mer skonsamt fér dmtaliga livsmedel. En
extra bred forslutningsremsa ger vakuumférpackaren mer styrka och extra snabb
pastillverkning ger hogre kapacitet vid professionell anvandning.

Tillbehor som ingar: 3st. 0,94L-pasar, 2st- 3,78L-pasar, 3st. FoodSaver zip-pasar, 1st
plastrulle 28 cm

- Inbyggd forvaring av plastrullar

+ Integrerad skaranordning

« Pulsfunktion for storre precision

- Extra snabb pastillverkning

« Marineringslage fér snabb smakinfusion
« 4olika forseglingslagen

« Droppbricka som tal maskindisk

«+ Alltid 2 ars garanti






