
Genom att lägga till ånga kan du skapa mjuka muffins och perfekta pajer 
hemma med 600 SteamBake Oven. Du kan njuta av grillad kyckling, lasagne 
och fisk och få jämnt resultat. Med en knapptryckning får man knapriga 
skorpor och fluffiga insidor.

Mjukt, saftigt, krispigt och jämnare: Ånga betyder bättre bakning.
500 SurroundCook® Ugn med SteamBake tillsätter lite ånga för precis rätt färg 
och skorpa. Rätterna blir gyllene-krispiga på utsidan, mjuka och saftiga på 
insidan. Och varje rätt tillagas jämnt utan att du behöver vända eller flytta 
plåten

Produktfördelar

• SteamBake
• Multifunktionell ugn med varmluft
• Pop in/Pop out-vred
• Kylfläkt
• Luckspärr
• Utdragbara bakplåtsskenor TR1LV, Skruvar medföljer
• Medföljande tillbehör: 1 Emaljplåt, 1 Långpanna i emalj, 1 Krom 
• Display med timer och start/stoppautomatik

Snabb och effektiv, jämn tillagning
Vårt varmluftssystem gör så att värme cirkulerar i hela 
ugnen, så att allt tillagas jämnt. Utan att behöva vända 
på formen. Med vår teknik värms ugnen upp snabbare 
och sparar tid och energi.

SET för perfekt timing
SET-funktionen ger dig guidning och exakt tidskontroll 
direkt via displayen. Ställ in fördröjd start eller välj när 
tillagningen ska avslutas – enkelt och smidigt.

Ånga: nyckeln till godare resultat när du bakar
Multifunktionsugnen SteamBake använder ånga för att 
ge utsökta bakverk. Rätter får en gyllene, krispig yta 
samtidigt som insidan förblir saftig och mjuk. Bakning 
med ånga säkerställer dessutom en jämn tillagning i 
hela ugnen.

Ugnen SteamBake bakar med ånga för att ge en frasig yta samtidigt som insidan förblir saftig och mjuk.

Jämnare värmefördelning i ugnen med Multilevel 
Cooking
Multilevel Cooking lägger till ett tredje värmeelement för 
att du ska kunna baka på flera nivåer och få jämna 
resultat. Perfekt för att baka tre plåtar med kakor eller 
pajer samtidigt.

Enkel rengöring utan att behöva torka av
Njut av enkel rengöring med ett slätt emaljerat utrymme och en speciell 
katalytisk porös yta på ugnens bakre vägg som absorberar och oxiderar fett. Du 
behöver inte ens torka av efteråt.
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Färg Svart
Ugnsemalj Katalys delvis/Aqua Clean
Energiklass A
Nettovolym, liter 65

Typ av timer LED timer display utan 
matlagningstermometer

HöjdxBreddxDjup, mm 598x594x560
Inbyggnadsmått H x B x D, mm 590x560x550
Temperaturspann 50°C - 250°C
Grill, min W 1300

Tillbehör
1 Emaljplåt/1 Långpanna i emalj/1 
Krom/Utdragbara bakplåtsskenor 

TR1LV/Skruvar
Sladdlängd, (ca) m 1.5
Max anslutningseffekt, W 2750
Elkontakt Stickkontakt
Säkring, A 16
Produktnummer (PNC) 944 068 557
EAN-kod 7333394118109

Tekniska specifikationer
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